Julbord Marten Trotzig

Sill och stromming:

Inlagdsill, blabar & vodkasill, romsill, senapssill, citronsill, matjesill,
gravad vitlokstromming, gravad ortstromming samt kraftstromming

Fisk:

Gravad lax, kallrokt lax, varmrokt nobellax, inkokt lax, rimmad lax,
rokt kippers, rokt makrill, skaldjurspaté, sillsallad, sikromsagg samt rakagg.

Kallskuret:

Julskinka, rostbiff, rokt kalkon, lammfiol, rokt renstek, dlgsalami, munsokorv,
renkorv, Gustafskorv, tegelrokt bog, rokt karré, viltpaté, lantpaté, bakad leverpastej,
grisfotter, kalvsylta samt rullsylta.

Sallad samt tillbehor:

Dillmajonnas, hovmastarsas, pepparrotskram, Cumberlandsas, appelmos,
skansksenap, Viasterviksenap, legymsallad, mimosasallad, rodbetssallad, pickles
samt inlagd gurka.

Smavarmt:

Kottbullar, prinskorv, revbensspjall, lutfisk, vitsas, grona artor, Janssons frestelse,
stuvad gronkal, rodkal, brunkal, julkorv, svampomelett samt dopp i grytan.

Ost och kex:

Stureost, graddadelost, brieost, cheddarost, digestivekex, saltinerkex samt frukt.

Efterratt och godis:

Chokladkladdkaka, ris 4 la Malta, fruktsallad, risgrynsgrot, mjuk pepparkaka,
struvor, knick, ischoklad, mintkyssar, marmeladgodis, polkagrisar, pepparkakor,
valnotter, hasselnotter, fikon, dadlar, hallonsas, vispgradde samt frukt.

Brod:

Julknicke, ragknacke samt vortbrod.

VARMT VALKOMMEN!




