
Julaftons Meny 

Toast Skagen 
Klassisk skagenröra serveras på smörstekt toast med rödlök, citron toppad med löjrom 

Shrimps in dill mayonnaise served on butter fried toast with red onion, lemon 
topped with bleak roe 

1 glas av Caldora Pinot, Grigio 

eller/or 

Krämig jordärtskockssoppa med örtolja & jordärtskockschips 

Creamy Jerusalem artichoke soupe with herb oil and Jerusalem artichoke crisps 

1 glas av Secret de Lunès Pinot Noir ECO, Languedoc 

**** 

Halstrad rödingfilé serveras med kompott på rökt sidfläsk & vinteräpple, 
smörslungad savoykål, rödvinssås samt potatispuré med västerbottensost 

Seared fillet of char served with compote on smoked belly of pork and winter apple, 
Butter fried savoy cabbage, red wine sauce, potato purée with Västerbottens cheese 

1 glas av Albizzia Chardonnay di Toscana 

eller/or 

Helstekt renytterfilé med lingonsabayonne, portvinssås, krispig kål 
samt potatis & västerbottensostkaka 

Roasted fillet of reindeer served with lingonberry sabayon, port wine sauce, 
crispy cabbage, potato and Västerbottens cheese cake 

1 glas av Artesis Côtes du Rhône 

**** 

Chokladterrin serveras med körsbär, maräng & chokladmousse 

Chocolate terrine served with cherries, meringue and chocolate mousse 

1 glas av Casarito Moscato D´Asti 

Tre-rätters meny: 720kr/person 
Vin förslag: 360kr/person 

Three-course menu: 720SEK/personP 
Wine package: 360krSEK/person


